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Walfgang Hardt ist in und um Limburgerhof | Mainz n

gine Institution. Die vor mehr als 50 Jahren
gegrindete Meatzgerei betreibt insgesami
fiinf Geschafte und ist zudem auf diversen
Wachenmarkten vartreten. Dort greifen die
Kunden bei den von Wolfgang Hardt und
seinem Team zubereiteten Delikatessen

| zu: Deftige Leberpastete, diverse rohe und
gekochte Schinken sowie klassische Pfalzer |
Spezialitaten gelingen besanders gut.

Beim Rindfleisch setzt Woligang Hard: auf
die Edelrassen Charolais und Limousin,
Spezialititen: grobe Leberwurst mit Preisel-
beeren oder Pfeffer, Pialzer Saumagen,
Rotwurst Pfalzer Art, Blutwurst, Leberwurst,
Piilzer Schwartenmagen, Bratwurst, Leber-
knddel

Ludwigshafen am Rhein

Metzgerei Steinmann

O Edigheim, Blrgermeister-Fries-Str. 32

| PLZ 67089

Tel. 0621-86 12 94

v metzgersi-steinmann.de

Mo, Di, Do, Fr 7.30-18 Uhr,

Mi 7.30-12.30 Uhr, 52 7-12.30 Uhr

el @il

I vierter Generation leitet Gerd Steinmann
den Familienbetrieb, der auf taglich frische

| handwerkliche Produktion besonderen Wert
leqt. Vie'e Rezepte des erstklassigen Sorti-
ments stammen noch vom UrgroBivater, ein
Grofteil der Wurst, etwa die besonders
schmackhafte Pfalzer Leberwurst, wird aus
schlachtwarmem Fleisch hergestellt. Dazu
Leberknddel oder ein klassischer Pfalzer
Saumagen, wahlweise mit Kastanien. Aus-
gefallen ist der leckere gekochte Kaffee-
schinken. Wer es lieber bayerisch mag, der
nimmt den Leberkase und die Weilwirste
| mit, die es in Minchen auch nicht besser

| gibt. Gute Auswahl an hausgemachter
Desernwurst und Feinkostsalaten.
Spezialitdten: Ffalzer Leberwurst, Kalbsle-
herwurst, Pfalzer Saumagen, Metzgerkoch-
schinken im Eigensaft gegart, Pfalzer Brat-
und Blutwurst, luftgetrocknete Ringsalami,
kesselwarme Fleischwurst, Pfalzer Ligbling

' Metzgerei Frankenberger
| Innenstadt, SchieBgartenstr. 9, PLZ 55116

Tel. 06131-22 31 36
www metzgerei-frankenberger.de

| Mo, Di, Do, Fr 7.30-18 Uhr, Mi 7.30-14 Ut
| 53813 U =1 2

In der kleinen, modern ausgestatietan
Metzgerei herrscht immer gute Stimmung,

| das Personal gibt geme Auskunft, ist beson-

ders freundlich und mit Leidenschaft bei
der Sache. Empfehlenswert ist das ganze
Sortiment, Spezialititen sind das herlich
saftige Roastbeef der Leberpresssack, der
Kochschinken nach Grofvaters Rezept, der
feimwiirzige Schinkenspeck und die haus-
gemachten Tafelspitzsilze, Kalbileischsiilze
und Schinkensilze mit Kiimmel. Besondere
Empfehlung der Chefin: Schweinefilet im
Blatterteigmantel mit Brat und Spinat um-
hilllt. Auch gut; oberbayerischer Schinken,
den ein befreundeter Metzger produziert.
Spezialitaten: Mainzer Flaischwurst,
Mainzer Fleischmagen rot und grau,
gekochter Hinterschinken, Pfalzer Sau-
magen und Leberknadel

Metzgerei Peter
| OT Marienborn, Im Borner Grund 68

PLZ 55127
Tal. 06131-354 13

Mo-Mi, Fr 7.30-13 und 15-18.30 Uhr,
Do, 53 7.30-13 Ut == @12

Seit fast 85 Jahren gibt e die  Metzgerei

Peter”. ain echter Familienbetrieb, der

| das traditionelle Metagerhandwerk und

die jahrelange Zusammenarbeit mit Fleisch-
lieferanten aus der Region pflegt. Die Arbeit
in der eigenen Wurstkiiche ist den beiden.
Inhabern Alexander und Andreas Peter
besonders wichtig. Fleischwurst und Kalbs-
lebenwurst, auch als Trisffelkalbsleberaurst
und mit Preisalbeeren zu haben, gehdran
ebenso zu den Favoriten wie die vielen
Schinken- und Kasseler-Spezialitaten,

etwa das Rosmarinkasseler und der Coppa.
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Spezialitaten: Blut- und Leberwurst,

| Fleischwurst, Kalbslebensurst, $chinken

Mayen

SpieBbraten, Fleischwurs:, Schwarten-
| magen, Hausmacher Blut- und Leberwurst

- Neustadt an der Weinstrafe

" Fleischerei Weingart

Koblenzer Str. 62, PLZ 56727
Tel. 02651-435 61
www fleischerei-weingart.de

| Di-Do 7-18 Uhe, Fr 6-18 Uhr, Sa 6-13 Uhr

E1Bl0fl=2

Besonders viel Muhe gibt sich Frank Wein-
gart mit seinen diversen luftgetrockneten
Schinken: Die zerlegt und salzt er von Hand
und I2sst sie dann 12 bis 24 Wochen lang
reifen, um s anschlisBend vorsichtig zu
rauchem. Aber zuch sene anderen Produk-
te sty der Metoer in dritter Generation
mit groBer Songait her einiges davon in
Sooguinsr Des git 5 de axzellente Leber-
und Sleomersy gesarso wie {ir Brih- und
Cocdhmirse s = Fridstiicksileisch. Sehr
Quf SPEC 2wk 2 s Konserve eingakochte

Nes=nguiear somee 225 Wildragout.
Seemalitatenr Sribwrst, Kochwurst,
Spefie, dwerse Rohschinken und
Wazysopel

Wemzer= Wizland

I et Dorer 9, PLZ 53508
IR 1]

B 0% B & 7-18 Uhr, 53 6-13 Uhr
T s

W= Saeen, won denen Herbert Wieland
S Srmecsmere kauft, kennt er persin-
W, = Cawrzmischungen stellt er
S e — =0 Wunder, dass Wielands
SEmmarer Leberwurst im FEINSCHMECKER-
Sms== = Landesbesten gekirt wurde -
= == 0 allen Kategorien, Der Tra-

Smre=meD stellt auch sehr qute Schinken |
| inder Wrstkiiche und sah ihm beim Arbei-
| ten zu. Die frihkindliche Pragung hat

s wnd Wildschwein her, Ebenfalls
smmeienswet sind die Koch- und Brijh-
wssE sowe die selbst gemachten Pasteten.
S Wi gibt es als Konssrve,
Smeai=ten: Salami und Schinken von
sy wmc Wildschweein, Rotweinschinken,

| kus Maxein in dem Traditionsbetrieb fast

Metzgerei Jiirgen Pelgen
Kallerzistr. 9, BLZ 67433

Tel. 06321-27 42

. metagerei-pelgen. de

Mo-Da 7.30-13 und 13.45-18.30 Uk,
Fr 7.30-18.30 Uhr, 5a 7-14 Uhr
=121l

Plélzer Leberwurst, auch als Lebenwurst-
pastete 2u haben, und Kalbsleberwurst sind |
die Spezialitaten der kleinen Metzgerei.
Metzgermeister Jirgen Pelgen hat noch
mehr zu bieten: Seine rohen Schinken, allen

| woran der Lammschinken, der Knochen-

schinken und der als Coppa bezeichnete
Kammschinken, werden nach alen (ber-
liefereen Rezentan produziers und sind
genauso empfehlenswert wie die Landjdger
mit Kimmel, Lyoner und das schmackhaft
frische Sortiment an Aufschnittwurst,

Der Service berat ausgesprochen freundlich.
Aulerdem: frisches Pialzer Lammfleisch.
Spezialititen: Brihwurst, Kochwarst,
Rohwurst, gekochte und rohe Schinken,
saumagentaler, Neustadter Sauschwanzle,
luftgetrockneter Pidlzer Schwartenmagen

Meuwied

Fleischerei Maxein
OT Heimbach-Weis, Hauptstr. 51-53

| PLZ 56566

Tel 02622-828 B9

Mo-Do 8-12.30 und 14.30-18.30 Uhr,

Fr 8-18.30 Uhr, 52 7.30-12 Uhr
22

Schon als kleiner Junge stand Markus
Maxein 2usammen mit seinem Vater Werner

gewirkt, aus dem Kind wurde ein Metzger,
der von seinen Produkle berzeugt ist.
Zusammen mit seiner Frau Elke stellt Mar-

i |




